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Mein Schiff 7 - Atlantik Restaurant - Tag 13

F F 7

Atlantik Restaurant

— LUNCH —
Taglich gedffnet - 12:00 - 14:30 Uhr

MENU VEGANES MENU BESONDERE SPEISEN
VORSPEISE Kalbsleber-Mousse mit Gemlisesticks mit Krauter- und  Zlircher Geschnetzeltes in Morchelsauce mit
Apfelgelee Tomaten-Dip Kartoffelrosti 18,90€
SUPPE Hahnerkraftbriihe mit Bdrlauchsuppe Ganzer gratinierter Hummer "Thermidor" mit
Hihnernocken und Gemiise Hummer-Linguine und Salatherzen 37,50€
HAUPTGERIC Steirisches Krenfleisch mit Gegrilltes Gemlise mit Im Ganzen gebratene Seezunge mit Dill-
HT Bouillonkartoffeln und Peperonata-Stew und Krabben aus der Nordsee und Salzkartoffeln
Schnittlauch-Sauce Majoran-Gewlirz-Reis 19,90¢€
Lasagne aus Spinat, Ricotta Ganzer Wolfsbarsch mit mediterranem
und Fontina-Kase mit Grillgemdse, Kapern, Zitrusfriichte und
geschmolzenen Tomaten Rosmarinkartoffeln 28,00€
DESSERT Nougat-Krokant-Mousse mit Frische Friichte Wiener Schnitzel vom Kalb mit Kartoffel-
Blaubeerkompott und weil3 Gurkensalat und Preiselbeeren 17,90€
gebrannten Haselniissen oder
Gemischtes Eis
— DINNER —
Tdglich gedffnet - 18:00 - 21:30 Uhr
MENU VEGANES MENU UNSERE LIEBLINGE BESONDERE SPEISEN
VORSPEISE Parmesan-Panna cotta Gemlisesalat mit Ochsenherz-Tomaten mit Zircher Geschnetzeltes in
mit Pinienkernen lauwarmer und veganem Mozzarella und Morchelsauce mit Kartoffelrosti
marinierter Basilikum-Pesto 18,90€
Wachtelbrust* Anti-Pasti-Variation mit
Knoblauchbrot
SUPPE Brokkolicremesuppe Weinsuppe mit

Kdsestange

Klare Bulgursuppe mit
Wurzelgemuse

Bunter Blattsalat in
Krauterdressing mit Bio-
Hirse

Bon Appétit

Ganzer gratinierter Hummer
"Thermidor" mit Hummer-Linguine
und Salatherzen 37,50€
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DESSERT

Ofenkartoffel mit
Raucherfisch-Quark*
und Lachskaviar*

Geschmortes Ossobuco
in Gemiisesauce mit
Gremolata und Safran-
Risotto

Kirsch-Biskuitrolle im
Marzipanmantel mit
Macaron und Kirscheis

Griechische
Fleischtdschchen gefftillt
mit Lamm, Fetakdse
und Gemtise

Schwertfischfilet vom
Grill mit sizilianischem
Auberginen-Caponata,
Staudensellerie,
Kapern, roten Zwiebeln
und hausgemachter
Pasta

Israelische Frischkdse-
Tarte mit Erdbeeren
und Zucker-Oliven

Gebratene Rosmarin-
Polenta auf
Mangoldgemiise mit Pilzen

Hummerravioli mit Lobster-
Bisque und Mangosalat

Sellerieschnitzel an
Rostgemise-Glace mit
Salbei-Moéhren und
Kartoffel-Wedges

Rinderriickensteak™ an
griiner Pfeffersauce mit
Zwiebelmarmelade,
Speckbohnen und
Kartoffelgratin

Lachsforellenfilet vom Grill
mit Ofengemiise,
Erbsenpiiree und
Apfelchutney

Kokosnuss-Creme mit
Mangosalat und Kokosnuss-
Karamell

Sorbet (Himbeer-Limette,
Zitronen-Thymian, Erdbeer-
Orange) oder Eiscreme
oder frische Friichte oder
internationale Kaseauswahl

Hausgemachte Pasta

Pasta: Penne, Linguine, Fusilli (vegan), Tagliatelle, Spaghetti

Im Ganzen gebratene Seezunge mit
Dill-Krabben aus der Nordsee und
Salzkartoffeln 19,90€

Ganzer Wolfsbarsch mit
mediterranem Grillgemise, Kapern,
Zitrusfriichte und
Rosmarinkartoffeln 28,00€

Wiener Schnitzel vom Kalb mit
Kartoffel-Gurkensalat und
Preiselbeeren 17,90€

Saucen: Tomate (vegan), Gorgonzola, Bolognese, Arrabbiata (vegan), Aglio e olio (vegan), Carbonara

* rohes oder nicht durchgegartes tierisches Produkt - Alle Preise in Euro inkl. MwSt.

Bitte informieren Sie unser Team (ber Ihre Allergien und Unvertrdaglichkeiten.

Bon Appétit



